Gvomd café Aes

Négociants

Menu Festival Lumiére 2017

Salade Lyonnaise, croUtons, lardons, ceuf mollet

ou
CEuf mayonnaise, chair de crabe, macédoine de légumes
ou
Chévre chaud fermier "Maison Raynaud"”, mesclun de salade
ou
Tartare de saumon au citron vert, jeunes pousses d’épinard
ou
Paté en crolte maison au foie gras et au canard
Ooee
Filet de dorade, huile vierge et citron, riz vénéré
ou
Quenelle de brochet artisanale, sauce Nantua, riz
ou
Saucisson chaud pistaché aux lentilles vertes
ou

Supréme de poulet farci au ris de veau et au foie gras,

gratin dauphinois

ou
Penne "all arrabiata"
Ooee

Cervelle de canut
ou

Duo de fromages
ou

Vacherin minute:

meringue, glace vanille, sorbet framboise chantilly
Ou
Créme brilée a la feve tonka
ou
Dessert du jour
ou
Café ou thé gourmand
Ooee
Eau minérale
Café ou infusion

Menu 2 plats : 28€ - Menu 3 plats : 32€

Prix nets, remise pour les accrédités de 20% incluse
Proposé du 14 au 22 octobre de 12h & minuit



